
Fregola Gamberi	 15
σωτέ γαρίδες, ζωμός οστρακοειδών, βανίλια, 
κονιάκ, κρέμα mascarpone, πορτοκάλι,
σπαράγγια, λάδι πάπρικας

Pappardelle Αglio e Οlio con Pesce	 16
φιλέτο λαυράκι μαγειρεμενο σε σάλτσα bianco,
chilli, σκόρδο, πούδρα μαϊντανου 

Bucatini Cacio e Pepe 	 13
pecorino, πιπέρι 

Lasagna alla Bolognese	 14
μοσχάρι ραγού, κρέμα παρμεζάνας,
ταρτάρ τομάτας, λάδι βασιλικού  

Spaghetti Arrabbiata 	 12
σάλτσα τομάτας με ψητές πιπεριές chilli, 
σκόρδο, caciocavallo

Mezzi Rigatoni Carbonara 	 14
κρόκος αυγού, παρμεζάνα, pecorino, guanciale, πιπέρι

Rigatoni al Romesco	 13
σάλτσα Romesco, φρέσκα τοματίνια, burrata, 
καραμελωμένο πεκάν

Casarecce Pollo e Funghi 	 14
κοτόπουλο, μανιτάρια, κρέμα μασκαρπόνε, 
λιαστή τομάτα, σκόρδο, μαϊντανός,
σχοινόπρασο, λεμόνι

Cotoletta alla Milanese 	 23
χοιρινό καρέ, baby πατάτες σχάρας, λεμόνι, 
δενδρολίβανο, ρόκα

Tagliata di Manzo 	 33
black angus Omaha, κρεμμύδι, 
crushed πατάτες baby με λάδι τρούφας

Striploin Steak	 30
ψητές πατάτες, pepper sauce 

Pollo with Grilled Baby Gem	 18
μπούτι κοτόπουλο, ψητό baby gem, καλαμπόκι, 
σάλτσα αντζούγιας, κρέμα παρμεζάνας

Pane all’Αglio	 10
σκορδόψωμο με παρμεζάνα αρωματισμενη με θυμάρι, 
πάστα σκόρδου, καμμένο βούτυρο, δενδρολίβανο

Ceviche di Branzino	 16
λαυράκι, χυμός πράσινης τομάτας, jalapenos, 
ραπανάκι, μυρωδικά, μαγιονέζα, κροστίνι, λάδι δυόσμου

Arancini al Tartufo e Ragu	 12
κροκέτες με σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο χτένι και ρύζι, 
κρέμα παρμεζάνας με μαύρη τρούφα, σάλτσα τομάτας, 
φρέσκια τρούφα 

Tartare di Manzo	 17
φιλέτο μοσχάρι, κροστίνι, σως ταρτάρ, 
λάδι βασιλικού, γλάσο αντζούγιας, τρούφα

Pappa al Pomodoro con Burrata 	 11
burrata, σπιτική σαλτσα τομάτας με ψωμί, βασιλικός

Carpaccio di Μanzo 	 17
φιλέτο μοσχάρι, pecorino, μαγιονέζα λεμόνι, ρόκα, 
φουντούκι, τρούφα, chips πατάτας

Selection of Salumi & Formaggi	 19

Insalata Burrata	 15
πολύχρωμα τοματίνια, ρόκα, φρούτο εποχής compressed, 
vinaigrette κεράσι–φράουλα, λάδι δυόσμου

Giardino con Prosciutto	 16
πράσινη και κόκκινη λόλα, vinaigrette 
από παλαιωμένο βαλσάμικο, caciocavallo, 
καβουρδισμένο φυστίκι, κομπόστα φρούτων εποχής

Caprese	 14
ροζ τομάτα, πράσινη τομάτα σε σιρόπι βασιλικού, 
pesto βασιλικού, mozzarella di buffala, κροστίνι

Margherita	 11
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας, pecorino, βασιλικός
+ burrata 	 + 3

Pizza Zucchini	 13
βάση παρμεζάνα αρωματισμένη με θυμάρι, κολοκύθι, 
pecorino, mozzarella fior di latte, ricotta, δυόσμος, μαιντανός

Pepperoni	 15
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας με ’nduja, 
πικάντικο pepperoni, φρέσκια ρόκα, stracciatella, 
καυτερό μέλι

Prosciutto 	 16
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας, 
prosciutto San Daniele, ρόκα, flakes παρμεζάνας 

Prosciutto Cotto 	 14
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας, pecorino, 
prosciutto βραστό, βασιλικός

Porchetta 	 15
mozzarella fior di latte, porchetta, τυρί κρέμα,
μαρμελάδα πράσινου μήλου, αρωματική κρέμα τομάτας

Νapoletana	 10
σάλτσα τομάτας, σκόρδο, ρίγανη, κάπαρη, βασιλικός 

Bianca	 14
mozzarella fior di latte, κρέμα bianca, 
ραγού μανιταριων, σχοινόπρασο, λάδι τρούφας 
+ φρέσκια τρούφα	 + 5

Mortadella è Pistachio 	 16
mozzarella fior di latte, τυρί κρέμα, μορταδέλα, 
πέστο βασιλικού, φυστίκι

Risotto Calamari 	 16
κρέμα φυστίκι, λεμόνι, φρέσκα μυρωδικά, 
μαγιονέζα απο μελάνι σουπιάς, ψητό φυστίκι, 
λάδι βασιλικού

Risotto Pistachio	 14
κρέμα φυστίκι, λεμόνι, μαϊντανός, ελαιόλαδο,
καβουρδισμένο φυστίκι, πίκλα shimeji, λάδι βασιλικού

Risotto Funghi	 15
κρέμα μαύρης τρούφας, μαϊντανός, 
πεκορίνο Romano, βασιλομανίταρα, 
μανιτάρια porcini, crumble παρμεζάνα - θυμάρι
+ φρέσκια τρούφα	 + 5
 

 vegetarian • To λάδι που χρησιμοποιουμε είναι extra παρθένο ελαιόλαδο. • Oι γαρίδες μας είναι κατεψυγμένες. • Σε περίπτωση αλλεργίας ή διατροφικής ιδιατερότητας να ενημερώνετε το σερβιτόρο. 
Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη - τιμολόγιο). • Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδική θήκη δίπλα στην 
έξοδο, για διατύπωση οποιαδήποτε διαμαρτυρίας. • Όλες μας οι τιμές είναι σε ευρώ € και περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις (ΦΠΑ και Δημοτικός Φόρος). 
Υγειονoμικός Yπεύθυνος: Kώστας Παπαδόπουλος

Αύρα Φυσικό Μεταλλικό Νερό 1Lt	 2.5

San Pellegrino 250 / 750ml	 3.5 / 5 

Xειροποίητο Ψωμί  	 άτομο / 2

menu



ΑΦΡΩΔΗ
Prosecco	 7 — 28	
Italy

Moscato D’asti 	 7 — 28	
Piedmont - Italy	 	

Prosecco di Valdobbiadene DOCG 	  375ml     	 24
Santa Margherita — Italy 

ΛΕΥΚΑ 
ΦΡΈΣΚΑ & ΑΡΩΜΑΤΙΚΆ

Sauvignon Blanc	 7 — 28
Luce, Kτήμα Μουσών — Βοιωτία

Μοσχοφίλερο	 30
Μαντινεία Τομή, Οινοποιείο Τρουπή — ΠΟΠ Μαντινεία

Pinot Grigio	 35	
Santa Margherita, DOCG Valdadige — Italy 

Sauvignon Blanc	 36
Wild Rock — New Zealand

Riesling	 7.5 — 30	
DR.L, Loosen— Germany

Sauvignon Blanc • Ασυρτικο	 35 
Τέχνη Αλυπίας, Τέχνη Οίνου — Δράμα

Chardonnay • Vermentino • Viognier	 9 — 41
Bianco di Toscana, Altesino — Italy

Vostilidi	 35
Vostilidi, Troussas — Zakynthos

ΛΙΠΑΡΆ

Μαλαγουζιά 	 8.5 — 37	
Μαλαγουζιά, Κτήμα Βουρβουκέλη — Ξάνθη 

Βιδιανό	 36
Vorinos, Silva Daskalaki — Κρήτη

Chardonnay 	  28
Χρυσάμπελο, Λαντίδης — Νεμέα

Vermentino	  40
Ben, Nittardi — Toscana

Ασύρτικο	 36
Crispy Assyrtiko, Κτήμα Μουσών — Βοιωτία

ΒΑΡΕΛΆΤΑ

Ασύρτικο 	 41
Ήδυσμα Δρυός, Κτήμα Τέχνη Οίνου — Δράμα 

Chardonnay	 46
Massolino — Italy

ΡΟΖΕ 
ΕΛΑΦΡΙΑ & ΦΡΟΥΤΏΔΗ

Grenache • Αγιωργίτικο • Syrah 	  28
Nautilus, La Τour Melas — Φθιώτιδα

Μοσχoφιλερο	 7 — 28
Μικρή Κιβωτός, Λαντίδης — Νεμέα

Μοσχούδι • Merlot • Syrah • Ασύρτικο 	 31
Papargyriou Rose, Κτήμα Παπαργυρίου — Κορινθία

Sauvignon • Pinot Noir	 8 — 36
Sun, Marlborough Sun — New Zealand

ΓΑΣΤΡΟΝΟΜΙΚΆ

Ξινόμαυρο 	 33
Rosé de Xinomavro, Θυμιόπουλoς — Nάουσα

Μαυροφίλερο • Αγιωργίτικο • Syrah	 8.5 — 39
Peplo, Κτήμα Σκούρα — Άργος

KΟΚΚΙΝΑ 
ΝΤΕΛΙΚΆΤΑ & EASY GOING

Merlot	  28
Bicicleta, Cono Sur — Chile 

Pignolo	 34
Reguta — Italy

Malbec 	 7.5 — 30
Alamos — Argentina

Corvina • Corvinone • Rondinella	 38
Valpolicella Superiore, Italy 

Nero d’Avola	 43
Lamuri, Tasca d’Almerita — Sicilia 

ΠΛΗΘΩΡΙΚΆ & ΠΛΟΎΣΙΑ

Nebbiolo	 79
Barolo, Massolino — Italy

Sangiovese	 44
Brolio Chianti Classico, Cantine Barone Ricasoli — Italy

Μαυροτράγανο	 41
Αμφορέας, Μοσχόπολις — Θεσσαλονίκη

Pinot Nero	 8.5 — 39
Solo, Tenuta Il Falchetto — Italy

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
Aσύρτικο • Αηδάνι	 60
Vinsanto, Santo Wines — Σαντορίνη

Verduzzo                                                                      	 	 8.5 — 36
Reguta — Italy

beers
Stella Artois Draught	 400ml	 5.5

Franziskaner	 500ml	  7

Estrella Inedit	 750ml	 20

Leffe Brune	 330ml	  7.5

Leffe Blonde	 330ml	  7.5

Stella Artois 0% 	 330ml	  5

cocktails
Negroni		   10
beefeater london dry gin, campari, antica formula, 
lillet rouge,orange bitter 

Italian Smash		   10
beefeater london dry gin, limoncello, lemon juice, basil leaves

Mezcalita		  10 
altos plata / reposado mix, del maguey vida mezcal, 
eoliki triple sec, agave, firewater, lime

Red Passion		  10 
absolut vodka, strawberry puree, lime, peach syrup

Mocktail		  9
beefeater 0.0%, lime, peach syrup, roots divino rosso 0%

spritz
Lillet Spritz 		  9
lillet rose, 3cents pink grapefruit soda

Aperol Spritz 		  9
aperol, prosecco, soda water

Campari Spritz 		  9
campari, prosecco, soda water 

Sarti Spritz 		  9
sarti rosa, prosecco, soda water

Hugo Spritz 		  9
mondoro elderflower liquer, prosecco, soda water, basil leaves

Limoncello Spritz 		  9
limoncello, lemon, prosecco, soda

Ιtalian Riviera		   10
aperol, italicus rosolio di bergamotto, roots mastiha, 
lime, 3cents pink grapefruit soda 

Crodino		  7
non- alcoholic spritz

DRINKS		   8 – 20

SOFT DRINKS		  3.5
coca-cola regular • zero • zero χωρίς καφεΐνη
fanta πορτοκάλι • μπλε • λεμόνι / sprite

wine


