
Fregola Gamberi	 16
σωτέ γαρίδες, ζωμός οστρακοειδών, βανίλια, κονιάκ, 
κρέμα mascarpone, πορτοκάλι,σπαράγγια, λάδι πάπρικας 
sautéed shrimp, shellfish broth, vanilla, cognac, mascarpone cream, 
orange, asparagus, paprika oil

Pappardelle Αglio e Οlio con Pesce	 16
φιλέτο λαυράκι μαγειρεμενο σε σάλτσα bianco,chilli, σκόρδο, 
πούδρα μαϊντανου 
sea ​​bass fillet cooked in bianco sauce, chilli, garlic, parsley powder

Bucatini Cacio e Pepe 	 14
pecorino, πιπέρι 
pecorino, pepper

Lasagna alla Bolognese	 15
μοσχάρι ραγού, κρέμα παρμεζάνας, ταρτάρ τομάτας, λάδι βασιλικού  
veal ragu, parmesan cream, tomato tartare, basil oil  

Spaghetti Arrabbiata 	 13
σάλτσα τομάτας με ψητές πιπεριές chilli, σκόρδο, caciocavallo 
tomato sauce with roasted chilli peppers, garlic, caciocavallo

Mezzi Rigatoni Carbonara 	 15
κρόκος αυγού, παρμεζάνα, pecorino, guanciale, πιπέρι
egg yolk, parmesan, pecorino, guanciale, pepper

Rigatoni al Romesco	 13
σάλτσα Romesco, φρέσκα τοματίνια, burrata, καραμελωμένο πεκάν 
Romesco sauce, fresh cherry tomatoes, burrata, 
caramelized pecans

Casarecce Pollo e Funghi 	 15
κοτόπουλο, μανιτάρια, κρέμα μασκαρπόνε, λιαστή τομάτα, 
σκόρδο, μαϊντανός,σχοινόπρασο, λεμόνι 
chicken, mushrooms, mascarpone cream, sundried tomato, garlic, 
parsley, chives, lemon

Cotoletta Iberico alla Milanese 	 28
μαύρος χοίρος, baby πατάτες σχάρας, λεμόνι, δενδρολίβανο, ρόκα 
black pork, grilled baby potatoes, lemon, rosemary, rocket

Tagliata di Manzo 	 35
black angus Omaha, κρεμμύδι, crushed πατάτες baby με λάδι τρούφας 
black angus Omaha, onion, crushed baby potatoes with truffle oil

Striploin Steak	 32
pepper sauce, ψητές πατάτες
peppet sauce, baked potatoes

Pollo with Grilled Baby Gem	 18
μπούτι κοτόπουλο, ψητό baby gem, καλαμπόκι, 
σάλτσα αντζούγιας, κρέμα παρμεζάνας 
chicken leg, roasted baby gem, corn, 
anchovy sauce, parmesan cream

Tiramisu / Lemon Pie / Panna Cotta Ice Cream 	 9

Pane all’Αglio	 11
σκορδόψωμο με παρμεζάνα αρωματισμενη με θυμάρι, 
πάστα σκόρδου, καμμένο βούτυρο, δενδρολίβανο 
garlic bread with parmesan aromatized with thyme, 
garlic paste, brown butter, rosemary

Ceviche di Branzino	 16
λαυράκι, χυμός πράσινης τομάτας, jalapenos, 
ραπανάκι, μυρωδικά, μαγιονέζα, κροστίνι, λάδι δυόσμου 
sea ​​bass, green tomato juice, jalapenos, 
radish, herbs, mayonnaise, crostini, mint oil

Arancini al Tartufo e Ragu	 13
κροκέτες με σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο χτένι και ρύζι, 
κρέμα παρμεζάνας με μαύρη τρούφα, σάλτσα τομάτας, 
φρέσκια τρούφα 
rice croquettes with slow cooked veal scallop,
parmesan cream with black truffle, tomato sauce, 
fresh truffle

Tartare di Manzo	 17
φιλέτο μοσχάρι, κροστίνι, σως ταρτάρ, 
λάδι βασιλικού, γλάσο αντζούγιας, τρούφα 
beef fillet, crostini, tartar sauce, 
basil oil, anchovy glaze, truffle

Pappa al Pomodoro con Burrata 	 12
burrata, σπιτική σαλτσα τομάτας με ψωμί, βασιλικός
burrata, homemade tomato sauce with bread, basil

Carpaccio di Μanzo 	 18
φιλέτο μοσχάρι, pecorino, μαγιονέζα λεμόνι, ρόκα, 
φουντούκι, τρούφα, chips πατάτας 
veal slices, pecorino, lemon mayonnaise, rocket,
hazelnut, truffle, potato chips

Selection of Salumi & Formaggi	 19

Insalata Burrata	 15
πολύχρωμα τοματίνια, ρόκα, φρούτο εποχής compressed, 
vinaigrette κεράσι–φράουλα, λάδι δυόσμου 
colorful cherry tomatoes, rocket, compressed seasonal fruit, 
cherry-strawberry vinaigrette, mint oil

Giardino con Prosciutto	 16
πράσινη και κόκκινη λόλα, vinaigrette 
από παλαιωμένο βαλσάμικο, caciocavallo, 
καβουρδισμένο φυστίκι, κομπόστα φρούτων εποχής 
green and red lola, vinaigrette 
made from aged balsamic, caciocavallo, 
roasted peanut, seasonal fruit compote

Caprese	 14
ροζ τομάτα, πράσινη τομάτα σε σιρόπι βασιλικού, 
pesto βασιλικού, mozzarella di buffala, κροστίνι 
pink tomato, green tomato in basil syrup, basil pesto, 
mozzarella di buffala, crostini

Margherita	 12
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας, pecorino, βασιλικός
mozzarella fior di latte, tomato sauce, pecorino, basil
+ burrata 	 + 3

Pizza Zucchini	 13
βάση παρμεζάνα αρωματισμένη με θυμάρι, κολοκύθι, 
pecorino, mozzarella fior di latte, ricotta, δυόσμος, μαιντανός 
parmesan base flavored with thyme, zucchini, 
pecorino, mozzarella fior di latte, ricotta, mint, parsley

Pepperoni	 15
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας με ’nduja, 
πικάντικο pepperoni, φρέσκια ρόκα, stracciatella, 
καυτερό μέλι 
mozzarella fior di latte, tomato sauce with ’nduja, 
spicy pepperoni, fresh rocket, stracciatella, 
spicy honey

Prosciutto 	 17
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας, 
prosciutto San Daniele, ρόκα, flakes παρμεζάνας 
mozzarella fior di latte, tomato sauce 
San Daniele prosciutto, rocket, parmesan flakes

Prosciutto Cotto 	 14
mozzarella fior di latte, σάλτσα τομάτας, pecorino, 
prosciutto βραστό, βασιλικός 
mozzarella fior di latte, tomato sauce, pecorino, 
boiled prosciutto, basil

Porchetta 	 15
mozzarella fior di latte, porchetta, τυρί κρέμα,
μαρμελάδα πράσινου μήλου, αρωματική κρέμα τομάτας 
mozzarella fior di latte, porchetta, cream cheese
green apple marmelade, aromatic tomato cream

Νapoletana	 11
σάλτσα τομάτας, σκόρδο, ρίγανη, κάπαρη, βασιλικός 
tomato sauce, garlic,oregano, caper, basil

Bianca	 14
mozzarella fior di latte, κρέμα bianca, 
ραγού μανιταριων, σχοινόπρασο, λάδι τρούφας 
mozzarella fior di latte, bianca cream, 
mushroom ragu, chives, truffle oil
+ φρέσκια τρούφα / fresh truffle	 + 5

Mortadella è Pistachio 	 17
mozzarella fior di latte, τυρί κρέμα, μορταδέλα, 
πέστο βασιλικού, φυστίκι 
mozzarella fior di latte, cream cheese, mortadella, 
basil pesto, pistachio

Risotto Calamari 	 17
κρέμα φυστίκι, λεμόνι, φρέσκα μυρωδικά, μαγιονέζα 
απο μελάνι σουπιάς, ψητό φυστίκι, λάδι βασιλικού 
peanut cream, lemon, fresh herbs, cuttlefish ink mayonnaise, 
roasted peanut, basil oil

Risotto Pistachio	 15
κρέμα φυστίκι, λεμόνι, μαϊντανός, ελαιόλαδο,
καβουρδισμένο φυστίκι, πίκλα shimeji, λάδι βασιλικού
peanut cream, lemon, parsley, olive oil, 
roasted peanut, shimeji pickle, basil oil

Risotto Funghi	 16
κρέμα μαύρης τρούφας, μαϊντανός, πεκορίνο Romano, 
βασιλομανίταρα, μανιτάρια porcini, crumble παρμεζάνα - θυμάρι 
black truffle cream, parsley, pecorino Romano, 
king mushrooms, porcini mushrooms, parmesan crumble - thyme
+ φρέσκια τρούφα / fresh truffle	 + 5 

Αύρα Φυσικό Μεταλλικό Νερό 1Lt	 2.5
Avra Natural Mineral Water 1Lt	 2.5
San Pellegrino 250 / 750ml	 3.5 / 6 
Xειροποίητο Ψωμί  	 άτομο / 2
Handmade Bread	 per person / 2


